




소고기 아롱사태 해장국

우양지:호주산, 우아롱사태:미국산, 
육수(우사골:국내산 한우, 우잡뼈:국내산 한우) 섞음

한우사골과 양지, 아롱사태, 얼갈이를 넣어 얼큰하게 끓여낸 국밥

도가니양지 버섯 곰탕

우양지:호주산, 
육수(우사골:국내산 한우, 우잡뼈:국내산 한우) 섞음

한우 사골과 제철버섯을 넣어 끓인 곰탕

동충하초 소고기 미역국과 전복장

우사태(우육:호주산), 우양지:호주산, 전복(국내산)

진하게 뽑아낸 사태육수에 푹 끓인 미역국과 전복장

American Breakfast

소시지(돈육:국내산), 베이컨(돈육:외국산)

Bakery 3종, Salad, egg, Yogurt, Coffee or Fresh Juice

Toast & Coffee

Bakery 3종, Yogurt, Coffee

35.0

35.0

35.0

40.0

28.0

추천

카스카디아CC는 쌀(국내산), 김치-배추(국내산), 고춧가루(국내산),
두부류(콩:외국산), 오징어 젓갈(중국산), 낙지 젓(중국산), 명란 젓(러시아산),
진미채(중국산), 오징어실채(페루산), 명태 초무침(러시아산)을 사용합니다.





SINGLE MENU

1인 정식

소고기 아롱사태 해장국

우양지:호주산, 우아롱사태:미국산, 
육수(우사골:국내산 한우, 우잡뼈:국내산 한우) 섞음

한우사골과 양지, 아롱사태, 얼갈이를 넣어 얼큰하게 끓여낸 국밥

전복 해물 순두부찌개

전복:국내산, 쭈꾸미:베트남산, 
가리비관자:중국산, 우민찌:호주산

제철 해물과 부드러운 순두부로 얼큰하게 끓여낸 찌개

불고기 골동반과 된장찌개

우육:호주산

불고기 골동반과 제철 채소를 넣어 끓인 

된장찌개를 곁들인 한상

한돈 김치찌개와 고등어구이

돈육:국내산, 육수(우사골:국내산 한우, 우잡뼈:국내산 한우), 
고등어:노르웨이

잘익은 묵은지와 쪽파 김치를 넣어 시원하게 끓인 

김치찌개와 노르웨이 고등어구이

보리굴비와 곤드레밥

부세굴비:중국산

부드럽게 쪄낸 보리굴비와 곤드레밥을 작설차와 같이 곁들여 먹는 한상

평양냉면과 LA갈비

우양지:호주산, 우갈비:미국산

향긋한 메밀면에 담백한 육수를 곁들인 평양식 냉면과 갈비구이

평양냉면과 한우 眞갈비  *소금&양념 선택

우양지:호주산, 우갈비:국내산 한우

평양식 냉면과 한우 眞갈비 구이

35.0

35.0

38.0

42.0

40.0

45.0

85.0

카스카디아CC는 쌀(국내산), 김치-배추(국내산), 고춧가루(국내산),
두부류(콩:외국산), 오징어 젓갈(중국산), 낙지 젓(중국산), 명란 젓(러시아산),
진미채(중국산), 오징어실채(페루산), 명태 초무침(러시아산)을 사용합니다.



SINGLE MENU

1인 정식

쉬림프 알리오 올리오

마늘과 올리브유에 새우를 알싸하고 담백하게 볶아낸 파스타

팔진 해물덮밥

전복:국내산, 주꾸미:베트남산, 가리비관자:중국산, 
오징어:중국산, 베트남산 섞음

제철 해산물을 넣어 만든 중식 덮밥

제철 해산물 짬뽕

전복:국내산, 주꾸미:베트남산, 가리비관자:중국산, 
오징어:중국산, 베트남산 섞음

제철 해산물을 볶아 불맛을 살린 얼큰한 짬뽕

로스카츠

돈육:국내산

숙성시킨 국내산 등심을 수제로 만들어 튀겨낸 등심 카츠

카스카디아 커리

가라아게(계육):태국산

각종 향신료를 넣어 끓인 수제 카레와 가라아게, 새우튀김의 조합

블랙 번 치즈 버거

도쿄함박(우육:호주산, 뉴질랜드산, 돈육:국내산)

블랙 번에 두툼한 패티를 곁들인 클래식 치즈 버거

타워 오므라이스

도쿄함박(우육:호주산, 뉴질랜드산, 돈육:국내산)

함박스테이크와 치즈오믈렛을 타워처럼 쌓아 올린 오므라이스

32.0

35.0

35.0

35.0

35.0

37.0

35.0

Signature Menu

카스카디아CC는 쌀(국내산), 김치-배추(국내산), 고춧가루(국내산),
두부류(콩:외국산), 오징어 젓갈(중국산), 낙지 젓(중국산), 명란 젓(러시아산),
진미채(중국산), 오징어실채(페루산), 명태 초무침(러시아산)을 사용합니다.





A La Carte

일품

허니 리코타 가든 샐러드

꿀을 섞어 만든 달콤한 리코타 치즈와 곁들여 먹는 가든 샐러드\

버팔로윙과 메가크런치

버팔로윙:태국산

짭조름한 버팔로윙과 바삭한 메가크런치와의 조화

풍기샐러드&직화 닭구이

계육:국내산

트러플 오일로 볶은 제철버섯과 닭다리살을 

직화로 구워 곁들여 먹는 클래식샐러드

유린기

계육:국내산

바삭하게 튀겨낸 닭다리살에 

매콤, 새콤한 소스를 곁들인 샐러드요리

갈릭 나쵸 깐풍기

계육:국내산

매콤한 닭튀김에 바삭한 나쵸와 

튀긴마늘의 풍미를 느낄수 있는 요리

차돌구이 샐러드

우육:국내산 한우

한우 차돌박이와 제철 나물 겉절이를 곁들여먹는 샐러드

운동 전 예약 필수

70.0

80.0

100.0

100.0

100.0

100.0

추천

카스카디아CC는 쌀(국내산), 김치-배추(국내산), 고춧가루(국내산),
두부류(콩:외국산), 오징어 젓갈(중국산), 낙지 젓(중국산), 명란 젓(러시아산),
진미채(중국산), 오징어실채(페루산), 명태 초무침(러시아산)을 사용합니다.



A La Carte

일품

소고기 안심 탕수육

우안심:호주산

소고기 안심을 바삭하게 튀겨 새콤달콤한 소스와 

곁들여 먹는 중화요리

모둠치즈와 계절과일

하몽세라노:스페인산

모둠치즈와 와인을 곁들일 수 있는 플레이트

공보기정

계육:국내산

부드러운 닭고기와 견과류를 사천식으로 

매콤하게 볶아낸 요리

사천식 난자완스

우육:호주산, 돈육:국내산

고기완자를 지져서 중화풍으로 매콤하게 볶은 요리

샤또브리앙 안심 찹스테이크

우안심:호주산

부드러운 우안심을 강한불에 볶아 

데미그라스 소스에 버무린 요리

전가복

전복:국내산, 주꾸미:베트남산, 가리비관자:중국산

자연송이와 원기회복에 좋은 전복으로 만든 중화 요리

120.0

     120.0

120.0

120.0

140.0

140.0

운동 전 예약 필수

카스카디아CC는 쌀(국내산), 김치-배추(국내산), 고춧가루(국내산),
두부류(콩:외국산), 오징어 젓갈(중국산), 낙지 젓(중국산), 명란 젓(러시아산),
진미채(중국산), 오징어실채(페루산), 명태 초무침(러시아산)을 사용합니다.



A La Carte

일품

우럭지리/우럭매운탕

우럭:국내산, 혼다시(가다랑어:일본산)

생우럭으로 시원하게 끓여낸 지리 또는 매운탕

주꾸미 더덕 제육 쌈밥

주꾸미:베트남산, 돈삼겹살:국내산

주꾸미와 국내산 한돈으로 볶아낸 쌈밥

평양식 소고기전골

우육:호주산, 우아롱사태:미국산, 
동태살(명태:러시아산)

양지, 아롱사태와 가지각색 채소를 곁들여 먹는 

평양식 전골요리

스키야키 나베

우육:국내산 한우

타래소스와 샤브샤브고기를 볶아서 끓여낸 일본식 전골요리

메로매운탕

혼다시(가다랑어:일본산)

메로와 각종 채소로 얼큰하게 끓여낸 매운탕

생들깨 오리탕  *2시간 前 예약

오리:국내산

생들깨즙을 내어 걸쭉하게 끓여낸 호남식 오리 보양탕

운동 전 예약 필수

140.0

160.0

160.0

160.0

180.0

200.0

카스카디아CC는 쌀(국내산), 김치-배추(국내산), 고춧가루(국내산),
두부류(콩:외국산), 오징어 젓갈(중국산), 낙지 젓(중국산), 명란 젓(러시아산),
진미채(중국산), 오징어실채(페루산), 명태 초무침(러시아산)을 사용합니다.



Coffee Americano

Coffee Ice Americano

Coffee Caffe-Latte

Coffee Ice Caffe-Latte

Colombia Decaffeine

Colombia Ice Decaffeine

Le Benefique Herb Tea

Seasonal Fresh Juice

16.0

16.0

19.0

19.0

16.0

16.0

15.0

12.0

Beverage Menu 

음료류





독도소주 17도

일품진로 1924

KHEE소주 22도

KHEE소주 38도

화요 XP 프리미엄

20.0

40.0

45.0

65.0

160.0

Korean Liquor

Weihenstephaner Original Lager

Cosmos Ale(Biere de Champagne)

18.0

20.0

Draft-Beer

서봉주 골드20년 52도

서봉주 블루30년 52도

180.0

250.0

AIC/VOI Coloful-Xifeng Liquor



* 코스 메뉴는 사전 예약제로만 운영 됩니다. *

Course Menu

단호박죽

허니 리코타 가든 샐러드

유린기

소고기 안심 탕수육

평양식 소고기 전골

후식

T Course

1人 -  120,0

예약 필수

단팥죽

차돌구이 샐러드

공보기정

스키야키 나베

주꾸미 더덕제육 쌈밥과 된장찌개

후식

W Course

1人 -  140,0


